
Cantina Volpi – Boira Sangiovese Marche *Bio 
Deze wijn is niet tè zwaar, toegankelijk maar wel met voldoende
body, mooi in balans en lekker sappig. De extra houtlagering maakt
hem rond. Altijd inzetbaar, zowel tijdens de lunch als bij je diner.
Combineer met typisch Italiaanse gerechten zoals ossobuco,
tagliata, maar ook gegrild vlees en gevolgte werken er prima bij. 

Druivenras: Sangiovese 

Proef en ruik fijn en delicaat rood fruit en geuren van rijp iets
gebrand fruit. Een zeer gebalanceerde wijn die het erg goed doet
tijdens de lunch of tijdens één van die heerlijke
(na)zomeravonden.
Lekker bij zachte gorgonzola, een heerlijke Ossobuco, gevogelte,
klein wild, gegrild vlees van de BBQ. 

Deze prachtige Sangiovese wordt gemaakt in de Marche. Gelegen
aan de oostkust van Italië is het er warmer dan in Toscane en
Umbrië. De invloeden van de zeewind aan de Adriatische kust is
duidelijk herkenbaar en geeft de wijn meer volume. Vergelijkbaar
met de Chianti, maar iets toegankelijker. De wijn is een 100%
biologische parel van kwaliteitswijnmaker Carlo Volpi. De kennis
van dit gerenommeerde wijnhuis komt duidelijk naar voren in de
wijn. Over het algemeen is de Sangiovese druif uit de Marken een
stuk zachter en minder tannineus (drogend, robuust) dan in
Toscane. Ook bij deze wijn valt de zachte smaak op. De lichte houtrijping maakt deze wijn
nog ronder. 


